
Hans Utz, im Dezember 2017

«Wer nicht geniesst, 
wird ungeniessbar»

Gruppenbild beim 25 jährigen Jubiläum

Wir – die Wettinger Chuchimanne, kochen 
mit einfachen Mitteln raffinierte Gerichte, 
welche wir auch jederzeit Gästen vorsetzen 
könnten. Wir pflegen den Stil einer moder-
nen, leichten und saisonalen Küche. Dabei 
blicken wir auch über die eigenen Landes-
grenzen hinweg, versuchen uns an Rezepten 
aus allen Teilen der Welt und bauen diese 
in eine Menüfolge ein. Es bleiben uns auch 
Kochbegriffe wie die Fusionsküche - eine 
Kombination unterschiedlicher Esskulturen 
und Kochkünste - nicht verborgen. Wir den-
ken und kochen uns in diese Geschmacks-
richtungen ein – wobei interessante Menüs 
mit nicht alltäglichen Gewürzen entstehen. 
Wir suchen die Herausforderung, die Alltags-
küche mit neuen Ideen zu bereichern.
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Dürfen wir uns vorstellen:
Wettinger Chuchimanne.

Vom geselligen Kochen begeistert

Seit Oktober 1990 kochen wir einmal im Mo-
nat in der Hauswirtschaft der Bezirksschule 
Wettingen. Aus Spass am Kochen und dem 
geselligen Beisammensein pflegen wir einen 
Stil, den wir als:

Kochen für Gäste mit Spezialitäten aus allen 
„Herren Ländern“ bezeichnen.

Eine feine, gute Küche soll es sein, schön 
angerichtet und mit Freude zubereitet. Eben 
so, wie wir es zu hause geschätzten Gästen 
vorsetzen würden. Dabei wollen wir mit fri-
schen, saisongerechten Produkten arbeiten. 
Wir wollen nicht mit teuren Zutaten glänzen, 
sondern mit raffiniert hergestellten Menues 
brillieren.
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Am Kochabend

Den Abend bestreitet immer wieder ein 
anderer Chuchimaa. Er stellt das Menue 
zu-sammen, macht den Einkauf, leitet den 
Abend und wird dabei tatkräftig unterstützt.

Kochen ist für uns auch Spass – beim Ko-
chen, aber auch beim Zusammensitzen, 
Plaudern und dem gemeinsamen Essen. Für 
einige Stunden den Alltag vergessen und et-
was kreatives herstellen, ist für manche ein 
Ausbrechen aus dem täglichen Trott.

Hand auf’s Herz: Es macht doch Spass, wenn 
man einen schön angerichteten Teller mit 
einem feinen Menue zubereitet hat, den man 
mit Freunden geniessen kann. Von A bis Z 
selber etwas herstellen, kreativ sein und am 
Schluss noch das Resultat sehen und genies-
sen, ist etwas, das in unserem Alltag selten 
geworden ist.

En Guete 
Ihre Wettinger Chuchimanne
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Aufgepickt...
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Hie und da – eher in seltenen Fällen bekochen wir 
Anlässe. 

Während einigen Jahren bestritten wir Wettinger 
Chuchimanne für das Sommerfest für die insieme 
im arwo-wohnheim. Rund 500 Gäste, Menschen mit 
einem Handicap und ihre Angehörigen, verwöhnten 
wir mit kalten und warmen Buffets.

Für Menschen mit Handicap:
Sommertagsfest der insieme.
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Risotto 
Die 1. Augustfeier in Wettingen

Wir wissen ja wie das ist: Risotto kochen kann jeder.

Jeder Risottokoch nach seiner Art und Weise: nämlich nach seinem Geheimrezept! Und 
selbstverständlich hat jeder auf seine Weise recht, Hauptsache es schmeckt ihm gut.

Die Wettinger Bevölkerung freut sich seit 2005 auf unsere rund 1100  
Portionen Gratisrisotto anlässlich der Bundesfeier.
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1996 und 1999 haben wir in verschiedenen Disziplinen an den Schweizer-
meisterschaft der Hobbyköche teilgenommen und und vordere Ränge  
erreicht.

2001 wollten wir den Wettkampf wieder bestreiten und galten als Favoriten 
für den Meistertitel. Die Durchführung wurde auf 2002 verschoben und wir 
haben verzichtet.

Konzentriert am Werk:
Kochmeisterschaften
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«Wieviel wiegt ein Kilo Spinat?» 
Chuchimanne im «Le Menu»

«... hättet ihr nicht Lust für eine Reportage?». Ja, hatten wir und beim nächs-
ten Kochen stenden Reporter und Fotograf vom «Le Menü» bei uns in der 
Küche. Auf ganzen 8 Seiten präsentierten sie unser schönes Hobby in Bild 
Text und mit Rezepten.
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Hochburg der Hobbyköche – 
Schaukochen in Wettingen.

«Hast du schon probiert....?»

Auf gesperrter Landstrasse fand in Wettingen zweimal das 
beliebte Schaukochen statt. Rund ein Dutzend Kochgruppen  
präsentierten an einem Samstagnachmittag Häppchen und 
Köstlichkeiten. Jeweils 8‘ bis 10‘000 Besucher liessen sich 
das nicht entgehen.
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Bildungsreise oder Vergnügen?

Wenn einer eine Reise tut.

Hie und da und wenn uns die Lust packt, machen wir 
eine kleine Reise. Getarnt als kulinarische Bildungsreise. 

Und selbstverständlich zum Spass. 

Zum letzten Mal ins Piemont und auch schon  
ins Elsass, in den Jura oder nach Österreich.
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Wir feiern.
25 Jahre Wettinger Chuchimanne.

Ein Gala von Feinsten haben wir geplant. Und durchgeführt.

Unsere Frauen und enge Freunde dazu eingeladen. Für das Jubiläum wurde 
ein eigenes Kochbuch kreiert und herausgegeben. Ein gediegener Rahmen 
dazu und genügend Platz fanden wir in der Lenzburger Kochburg. 
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Früher jährlich, heute hie und da: 
Gala für unsere Frauen.

Das ist mir zu stressig....

Das haben wir früher jedes Jahr zelebriert: Ein Galaessen für unsere Frau-
en. Zu stressig, zu viel Arbeit, sowieso und überhaupt tönte es nach ein paar 
Jahren von den Chuchimanne. Irgendwann habe ich es aufgegeben, gegen 
die Unkenrufe anzukämpfen und den Planungs- und Einkaufsaufwand auch 
nicht mehr auf mich genommen.

Ganz schön sieht man auch wie sich die Präsentation unserer Gerichte ent-
wickelt hat.

1999 ...

bis 2008
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Einmal im Jahr gehen wir Essen.

Nicht weil uns unser Gekochtes nicht schmeckt. 

Sondern, weil wir im Dezember zusammen sitzen und die 
Kochabende für das folgende Jahr besprechen. Manchmal 
mit einem Kegelabend, auch schon mit einem Glühwein im 
Wald und anschliessendem Schmaus.


