Wettingen Neuenhof

Killwangen Spreitenbach  Wiirenlos
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Seit bereits 25 Jahren kochen die Wett-
inger Chuchimanne gemeinsam einmal
im Monat ein feines Menii — immer mit
Fokus darauf, aus einfachen regionalen
und saisonalen Zutaten etwas Schones
zu kreieren. Dieses Jubilium feierten die
Wettinger Chuchimanne mit einem Ga-

- la-Abend inKlusive selber zubereitetem
5-Ginge-Menii.

Am Samstagabend haben die Chuchi-
manne in der Kochburg Lenzburg ihre
Partnerinnen, ehemalige Mitglieder und
Sponsoren zum Gala-Dinner geladen.
Dabei kochten sie ein raffiniertes 5-Gan-
geMenuii mit nicht ganz alltdglichen
Kreationen. So wurde den Gésten bei-
spielsweise Seehecht mit einer Verveine-
kruste iiberbacken, Lammrack in eine
Zucchini-Krauterkruste gehiillt oder An-
dermatter-Thymian-Medaillons serviert.
Getreu ihrem Motto, wenn immer mog-
lich mit regionalen Zutaten zu kochen,
haben die Chuchimanne jeden Gang mit
einem heimischen Aargauer Wein abge-
rundet.

Als zweiten Hohepunkt des Jubila-
ums-Vereinsjahres haben die Chuchi-
manne ein Kochbuch erarbeitet, wel-
ches neben hunderten Rezepten aus der
Vereinsgeschichte auch besondere An-
lisse wie das kulinarische Begleiten des
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Arwo-Sommeifestes mit iiber 500 Gés-'
ten, das mittlerweile jihrliche Risotto-
Kochen fiir die Gemeinde Wettingen am
1. August oder auch die Vereinsreise ins
Piemont dokumentiert. Voller Stolz hat
Hans Utz als Hauptautor und Redakti-
onsleiter dieses in aufwindiger Detailar-
beit zusammengestellte Kochbuch im
Rahmen einer kleinen Buch-Vernissage
vorgestellt. Am Ende des Abends durften
alle Giste ein Exemplar des Werkes mit
nach Hause nehmen. (hu)
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